Quality from the Top of Europe

DANESPO

Asparges

Fastkogende specialsort

Sortsbeskrivelse

Asparges er en delikatesse bade som pille- og salatkartoffel. Sorten er en
traditionel dansk spisesort. Den har lange krumme knolde, som er velsmagende
og faste i kog. Asparges kan dyrkes pa bade sand og lerjord men med starre
risiko for rustforekomster p& sandjord. Skind-finishen er flot pa lerjorde, hvor der
dog er behov for en god vandforsyning for at undga skurvdannelse. Sorten er
meget sygdomsmodtagelig, hvorfor der kreeves god driftsledelse.

Egenskaber S5 N
e Anvendelse: Spisekartoffel, delikatesse - - -
e Tidlighed: Middeltidlig Dyrkn|ngSVEJ|edn|ng
e Udbytte: Lav til middel Asparges har brug for at blive varmet op fer laegning for at opna en hurtig og
e Top: Daekkende, mange steengler jeevn veekst. Jordtemperaturen skal veere mindst 10°C i 10 cm dybde ved

e Knoldstarrelse:
¢ Knoldform:

Sma

Lange bananformede knolde

leegning for at reducere dannelsen af kondens og udvikling af rodfiltsvamp.

Kartofler skal altid leegges i godt vejr og i et godt forberedt sdbed, med

* Kngldantal: 20-25 . tilstraekkelig 1gs jord til at sikre god rodudvikling. Leeggedybden bestemmes ud
e Skind: Gul, flot skind . .
fra kartoflernes starrelse, hvor de bgr ligge i mellem 12-18 cm dybde, hvor de
e Kad farve: Gul
stgrste knolde skal lszegges dybest.
e Kogetype: A
e Tarstof: Middel Gadningen skal gerne tildeles én gang, og gerne placeres under laegningen.
e Spirehvile: Middel til lang Endvidere er det vigtigt at veere opmaerksom pa, om der er nok kalium i jorden
e Nematoder: Modtagelig for at undga misfarvning efter kogning og for at forbedre lageregenskaberne.
e Brok: Modtagelig ) . . ) ) )
e Skimmel: Lav resistens Optagningen bar ske skan.somt for at undga at beskadige de spidse knolde i
e Knoldskimmel: Lav resistens processen. Det anbefales ikke at opbevare Asparges som store lgse patrtier,
o Skurv: Lav resistens men gerne i storkasser for at sikre luftgennemstramningen og forhindre
e Virus Y: Meget lav resistens trykskader. For at undga grgnfarvning skal kartoflerne opbevares merkt.
e Rust: Meget lav resistens

Opbevaring af leeggekartofler: = 6-8 °C

Opbevaring af spisekartofler: = 6-8 °C
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